Załącznik nr 2 do SWZ

FORMULARZ OFERTY/OFERTA                                  
Zamawiający:





Miasto Zielona Góra – 

Zespół Szkół Ogólnokształcących i Sportowych


ul. St. Wyspiańskiego 21

65- 036 Zielona Góra

adres skrzynki ePUAP: /zsoiszg/Skrytka ESP

adres strony internetowej prowadzonego postępowania: https://lo7.bipzielonagora.pl/zamowienia_publiczne/5/status/rodzaj/wzp/zwr/ 
Nr referencyjny postępowania: ZSOiS.271.4.2022
1. WYKONAWCA:

Niniejsza oferta zostaje złożona przez
: 

	Nazwa wykonawcy
	

	Adres siedziby wykonawcy
	

	NIP
	

	REGON
	

	województwo
	

	Nr KRS
	


Podstawa do reprezentowania wykonawcy: ………………………………………………………………

Odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sądowego lub z Centralnej Ewidencji 
i Informacji o Działalności Gospodarczej znajduje się pod adresem internetowym:

http://.........................................................................................................................                                 (wskazać stronę internetową wszystkich wykonawców wspólnie składających ofertę oraz podmiotu udostepniającego zasoby – jeżeli dotyczy)
2. DANE KONTAKTOWE WYKONAWCY
: 

[wszelka korespondencja prowadzona będzie wyłącznie na n/w adres /faks/e-mail]

	Nazwa wykonawcy
	

	Osoba do kontaktów
	

	Adres korespondencyjny
	

	Nr telefonu
	

	Nr faksu 
	

	Adres e-mail
	

	adres skrzynki ePUAP wykonawcy
	

	Województwo 
	


Rodzaj wykonawcy: (wpisać TAK lub NIE)
 
☐ mikroprzedsiębiorstwo

☐ małe przedsiębiorstwo

☐ średnie przedsiębiorstwo

☐ jednoosobowa działalność gospodarcza

☐ osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej

☐ inny rodzaj 
Niniejszym składam/-y ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie podstawowym, bez przeprowadzenia negocjacji dla zadania p.n.: Dostawa mięsa, produktów mięsnych, drobiu i wędlin do stołówki Zespołu Szkół Ogólnokształcących i Sportowych, przy ul. St. Wyspiańskiego w Zielonej Górze. Zamówienie podzielone na 2 części.
1. Oferuję/-emy wykonanie przedmiotu zamówienia za cenę – wypełnić dla części na którą wykonawca zamierza złożyć ofertę (*pozostałe skreślić):
1) *Wartość minimalnego wynagrodzenia Wykonawcy dla części 1 jest ceną wynikającą z przewidywanego ilościowego wyliczenia zakresu przedmiotu zamówienia określoną w kwocie netto ...................zł + należny podatek VAT w kwocie .............. zł, co daje minimalne wynagrodzenie umowne brutto .................................... zł (słownie: ........................................... złotych …/100)
Minimalną przewidywaną wartość przedmiotu zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest wyliczyć wg wzoru podanego w poniżej tabeli dla części 1 - mięso:
	Lp.
	Nazwa towaru
	Jedn. miary
	Ilość min.
	Cena
jedn.
netto
	Wartość
netto
kol. 4 x 5
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
VAT
od kol. 6x7
	Wartość
brutto
kol. 6 + 8

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Skrzydełko z kurcząt świeże
	kg
	430
	
	
	
	
	

	2. 
	Skrzydło z indyka
	kg
	430
	
	
	
	
	

	3. 
	Udko z kurczaka świeże
	kg
	770
	
	
	
	
	

	4. 
	kurczak wędzony
	kg
	70
	
	
	
	
	

	5. 
	Filet z kurczaka świeży
	kg
	2030
	
	
	
	
	

	6. 
	Porcja rosołowa korpus świeży
	kg
	86
	
	
	
	
	

	7. 
	Wątroba drobiowa
	kg
	280
	
	
	
	
	

	8. 
	ćwiartka z kurczaka
	kg
	245
	
	
	
	
	

	9. 
	żeberka trójkąty
	kg
	84
	
	
	
	
	

	10. 
	Kurczak cały świeży
	kg
	14
	
	
	
	
	

	11. 
	Filet z indyka świeży
	kg
	1316
	
	
	
	
	

	12. 
	szyje z indyka
	kg
	35
	
	
	
	
	

	13. 
	Schab wp b/k świeży
	kg
	1600
	
	
	
	
	

	14. 
	Karkówka wp b/k świeża
	kg
	560
	
	
	
	
	

	15. 
	Łopatka świeża b/k,b.s gat1
	kg
	790
	
	
	
	
	

	16. 
	Szynka surowa bez kości gat 1- mięso
	kg
	1740
	
	
	
	
	

	17. 
	mięso mielone z łopatki
	kg
	1568
	
	
	
	
	

	18. 
	Boczek wędzony extra  
	kg
	225
	
	
	
	
	

	19. 
	Boczek b/skóry, b/ żeber, świeży, surowy
	kg
	233
	
	
	
	
	

	20. 
	Kiełbasa biała surowa, wieprzowa, zawartość mięsa min 78%
	kg
	85
	
	
	
	
	

	21. 
	Kiełbasa biała delikatesowa cienka wieprzowa, zawartość mięsa min 80%
	kg
	125
	
	
	
	
	

	22. 
	Kaszanka, kasza jęczmienna nie więcej niż 39%
	kg
	35
	
	
	
	
	

	23. 
	Razem 
	x
	x
	x
	
	x
	
	


2) *Wartość maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy dla części 1- mięso i drób, jest ceną wynikającą z przewidywanego ilościowego wyliczenia zakresu przedmiotu zamówienia określoną w kwocie netto ...................zł + należny podatek …...%VAT w kwocie .............. zł, co daje minimalne wynagrodzenie umowne brutto .................................... zł (słownie: ........................................... złotych …/100).

UWAGA – ceny muszą takie same jak dla ceny minimalnej podane w pkt 1)
Maksymalną przewidywaną wartość przedmiotu zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest wyliczyć wg wzoru podanego w poniżej tabeli dla części 1 – mięso i drób:
	Lp.
	Nazwa towaru
	Jedn. miary
	Ilość max.
	Cena
jedn.
netto
	Wartość
netto
kol. 4 x 5
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
VAT
od kol. 6x7
	Wartość
brutto
kol. 6 + 8

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Skrzydełko z kurcząt świeże
	kg
	559
	
	
	
	
	

	2. 
	Skrzydło z indyka
	kg
	559
	
	
	
	
	

	3. 
	Udko z kurczaka świeże
	kg
	1001
	
	
	
	
	

	4. 
	kurczak wędzony
	kg
	91
	
	
	
	
	

	5. 
	Filet z kurczaka świeży
	kg
	2639
	
	
	
	
	

	6. 
	Porcja rosołowa korpus świeży
	kg
	112
	
	
	
	
	

	7. 
	Wątroba drobiowa
	kg
	364
	
	
	
	
	

	8. 
	ćwiartka z kurczaka
	kg
	319
	
	
	
	
	

	9. 
	żeberka trójkąty
	kg
	109
	
	
	
	
	

	10. 
	Kurczak cały świeży
	kg
	18
	
	
	
	
	

	11. 
	Filet z indyka świeży
	kg
	1711
	
	
	
	
	

	12. 
	szyje z indyka
	kg
	46
	
	
	
	
	

	13. 
	Schab wp b/k świeży
	kg
	2080
	
	
	
	
	

	14. 
	Karkówka wp b/k świeża
	kg
	728
	
	
	
	
	

	15. 
	Łopatka świeża b/k,b.s gat1
	kg
	1027
	
	
	
	
	

	16. 
	Szynka surowa bez kości gat 1- mięso
	kg
	2262
	
	
	
	
	

	17. 
	mięso mielone z łopatki
	kg
	2038
	
	
	
	
	

	18. 
	Boczek wędzony extra  
	kg
	293
	
	
	
	
	

	19. 
	Boczek b/skóry, b/ żeber, świeży, surowy
	kg
	303
	
	
	
	
	

	20. 
	Kiełbasa biała surowa, wieprzowa, zawartość mięsa min 78%
	kg
	111
	
	
	
	
	

	21. 
	Kiełbasa biała delikatesowa cienka wieprzowa, zawartość mięsa min 80%
	kg
	163
	
	
	
	
	

	22. 
	Kaszanka, kasza jęczmienna nie więcej niż 39%
	kg
	46
	
	
	
	
	

	23. 
	Razem 
	x
	x
	x
	
	x
	
	


3) *Wartość minimalnego wynagrodzenia Wykonawcy dla części 2 – wędliny, jest ceną wynikającą z przewidywanego ilościowego wyliczenia zakresu przedmiotu zamówienia określoną w kwocie netto ...................zł + należny podatek VAT w kwocie .............. zł, co daje minimalne wynagrodzenie umowne brutto .................................... zł (słownie: ........................................... złotych …/100)

Minimalną przewidywaną wartość przedmiotu zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest wyliczyć wg wzoru podanego w poniżej tabeli dla części 2 - wędliny:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jedn. miary
	Ilość min.
	Cena
jedn.
netto
	Wartość
netto
kol. 4 x 5
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
VAT
od kol. 6x7
	Wartość
brutto
kol. 6 + 8

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Frankfurterki wieprzowe, wędzone, surowe, 100g produktu z min 102g mięsa
	kg
	65
	
	
	
	
	

	2. 
	 Kiełbasa śląska delikatesowa cienka, wędzona, parzona, zawartość mięsa min 76%
	kg
	505
	
	
	
	
	

	3. 
	Kiełbasa szynkowa, grubo rozdrobniona, wędzona, parzona w osłonce jadalnej, mięso wieprzowe z szynki min 87%
	kg
	46
	
	
	
	
	

	4. 
	Parówki osłonka naturalna, bez MOM wędzone, parzone, zawartość mięsa wieprzowego min 80%
	kg
	155
	
	
	
	
	

	5. 
	Serdelki wieprzowe parzone, wędzone, zawartość mięsa min 75%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	6. 
	Szynka drobiowa parzona, mięso drobiowe min 56%
	kg
	210
	
	
	
	
	

	7. 
	Kiełbasa śląska wieprzowa, wędzona parzona, zawartość mięsa min 75%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	8. 
	Szynka konserwowa mięso wieprzowe z szynki zawartość min 69%
	kg
	40
	
	
	
	
	

	9. 
	Kiełbasa myśliwska wędzona, parzona podsuszana, 100g produktu z min 100g mięsa
	kg
	62
	
	
	
	
	

	10. 
	kiełbasa śląska drobiowa, wędzona, parzona, zawartość mięsa drobiowego min 85%
	kg
	35
	
	
	
	
	

	11. 
	Kabanosy wieprzowe wędzone, parzone, 100g produktu zużyto min 127g mięsa wieprzowego
	kg
	85
	
	
	
	
	

	12. 
	Szynka z piersi kurcząt, parzony, mięso z piersi kurcząt min 79%
	kg
	140
	
	
	
	
	

	13. 
	Kiełbasa krucha wieprzowa, wędzona, parzona, 100g wyprodukowane z min 118g mięsa
	kg
	62
	
	
	
	
	

	14. 
	Ogonówka wędzona surowa, wędzona, mięso wieprzowe min 80%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	15. 
	Filet z indyka, wędzona, drobiowa, parzona
	kg
	140
	
	
	
	
	

	16. 
	Szynka ze wsi, wieprzowa, wędzona, mięso wieprzowe min 75%
	kg
	170
	
	
	
	
	

	17. 
	Polędwica sopocka, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min 75%
	kg
	62
	
	
	
	
	

	18. 
	Szynka wieprzowa, wędzona, parzona w siatce wędliniarskiej, mięso wieprzowe min 86%
	kg
	210
	
	
	
	
	

	19. 
	polędwica, wędzona, surowa, z mięsa wieprzowego min 86%
	kg
	35
	
	
	
	
	

	20. 
	wędzonka wieprzowa, wędzona, parzona,100g wyprodukowane min ze 108g szynki wieprzowej
	kg
	505
	
	
	
	
	

	21. 
	szynka wieprzowa, wędzona, parzona, 100g wyprodukowane z min 105g wieprzowiny
	kg
	318
	
	
	
	
	

	22. 
	salami surowe wędzone, dojrzewające (100g wyprodukowane z min. 120g mięsa wieprzowego
	kg
	62
	
	
	
	
	

	23. 
	Schab wędzonka, parzony z wodą, mięso wieprzowe min 83%
	kg
	100
	
	
	
	
	


	24. 
	Pasztet o smaku grzybowym, wieprzowo- podrobowy
	kg
	20
	
	
	
	
	

	25. 
	Pasztet miodowy, z dodatkiem miodu naturalnego nie mniej niż 2,5%, wieprzowy
	kg
	70
	
	
	
	
	

	26. 
	Kiełbasa żywiecka, wędzona, pieczona z mięsa wieprzowo wołowego, min 88% mięsa
	kg
	54
	
	
	
	
	

	27. 
	krakowska sucha, pieczona, podsuszana z mięsa wieprzowo-wołowego, min 93% mięsa
	kg
	57
	
	
	
	
	

	28. 
	kiełbasa krucha z indyka, wędzona, parzona, suszona w jelicie, 100g produktu zrobione z min 111g mięsa indyczego
	kg
	57
	
	
	
	
	

	29. 
	wędzonka z piersi z kurcząt, grubo rozdrobniona, wędzona, parzona, podsuszana, mięso drobiowe min 90%
	kg
	210
	
	
	
	
	

	30. 
	Galaretka drobiowa 200g, mięso drobiowe nie mniej niż 49%, z żelatyną wieprzową
	szt
	210
	
	
	
	
	

	31. 
	Kiełbasa wiejska, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min 93%
	szt
	20
	
	
	
	
	

	32. 
	szynka gotowana wieprzowa wędzona w siatce wędliniarskiej, mięso wieprzowe min 78%
	kg
	92
	
	
	
	
	

	33. 
	polędwiczka wieprzowa, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min82%
	kg
	62
	
	
	
	
	

	34. 
	szynka krucha, wędzonka, wieprzowa, parzona, mięso wieprzowe min 86%
	kg
	62
	
	
	
	
	

	35. 
	Razem 
	x
	x
	x
	
	x
	
	


4) Maksymalną wartość przedmiotu zamówienia, z zastosowaniem prawa opcji, stanowiącym 30% zamówienia, należy wyliczyć poniższej tabeli (ceny w poz. 3, muszą być takie same jak dla minimalnego wynagrodzenia) dla części 2:
	Lp.
	Nazwa towaru
	Jedn. miary
	Ilość max.
	Cena
jedn.
netto
	Wartość
netto
kol. 4 x 5
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
VAT
od kol. 6x7
	Wartość
brutto
kol. 6 + 8

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Frankfurterki wieprzowe, wędzone, surowe, 100g produktu z min 102g mięsa
	kg
	85
	
	
	
	
	

	2. 
	 Kiełbasa śląska delikatesowa cienka, wędzona, parzona, zawartość mięsa min 76%
	kg
	657
	
	
	
	
	

	3. 
	Kiełbasa szynkowa, grubo rozdrobniona, wędzona, parzona w osłonce jadalnej, mięso wieprzowe z szynki min 87%
	kg
	60
	
	
	
	
	

	4. 
	Parówki osłonka naturalna, bez MOM wędzone, parzone, zawartość mięsa wieprzowego min 80%
	kg
	202
	
	
	
	
	

	5. 
	Serdelki wieprzowe parzone, wędzone, zawartość mięsa min 75%
	kg
	91
	
	
	
	
	

	6. 
	Szynka drobiowa parzona, mięso drobiowe min 56%
	kg
	273
	
	
	
	
	

	7. 
	Kiełbasa śląska wieprzowa, wędzona parzona, zawartość mięsa min 75%
	kg
	91
	
	
	
	
	

	8. 
	Szynka konserwowa mięso wieprzowe z szynki zawartość min 69%
	kg
	52
	
	
	
	
	

	9. 
	Kiełbasa myśliwska wędzona, parzona podsuszana, 100g produktu z min 100g mięsa
	kg
	81
	
	
	
	
	

	10. 
	kiełbasa śląska drobiowa, wędzona, parzona, zawartość mięsa drobiowego min 85%
	kg
	46
	
	
	
	
	

	11. 
	Kabanosy wieprzowe wędzone, parzone, 100g produktu zużyto min 127g mięsa wieprzowego
	kg
	111
	
	
	
	
	

	12. 
	Szynka z piersi kurcząt, parzony, mięso z piersi kurcząt min 79%
	kg
	182
	
	
	
	
	

	13. 
	Kiełbasa krucha wieprzowa, wędzona, parzona, 100g wyprodukowane z min 118g mięsa
	kg
	81
	
	
	
	
	

	14. 
	Ogonówka wędzona surowa, wędzona, mięso wieprzowe min 80%
	kg
	91
	
	
	
	
	

	15. 
	Filet z indyka, wędzona, drobiowa, parzona
	kg
	182
	
	
	
	
	

	16. 
	Szynka ze wsi, wieprzowa, wędzona, mięso wieprzowe min 75%
	kg
	221
	
	
	
	
	

	17. 
	Polędwica sopocka, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min 75%
	kg
	81
	
	
	
	
	

	18. 
	Szynka wieprzowa, wędzona, parzona w siatce wędliniarskiej, mięso wieprzowe min 86%
	kg
	273
	
	
	
	
	

	19. 
	polędwica, wędzona, surowa, z mięsa wieprzowego min 86%
	kg
	46
	
	
	
	
	

	20. 
	wędzonka wieprzowa, wędzona, parzona,100g wyprodukowane min ze 108g szynki wieprzowej
	kg
	657
	
	
	
	
	

	21. 
	szynka wieprzowa, wędzona, parzona, 100g wyprodukowane z min 105g wieprzowiny
	kg
	413
	
	
	
	
	

	22. 
	salami surowe wędzone, dojrzewające (100g wyprodukowane z min. 120g mięsa wieprzowego
	kg
	81
	
	
	
	
	

	23. 
	Schab wędzonka, parzony z wodą, mięso wieprzowe min 83%
	kg
	130
	
	
	
	
	

	24. 
	Pasztet o smaku grzybowym, wieprzowo- podrobowy
	kg
	26
	
	
	
	
	

	25. 
	Pasztet miodowy, z dodatkiem miodu naturalnego nie mniej niż 2,5%, wieprzowy
	kg
	91
	
	
	
	
	

	26. 
	Kiełbasa żywiecka, wędzona, pieczona z mięsa wieprzowo wołowego, min 88% mięsa
	kg
	70
	
	
	
	
	

	27. 
	krakowska sucha, pieczona, podsuszana z mięsa wieprzowo-wołowego, min 93% mięsa
	kg
	74
	
	
	
	
	

	28. 
	kiełbasa krucha z indyka, wędzona, parzona, suszona w jelicie, 100g produktu zrobione z min 111g mięsa indyczego
	kg
	74
	
	
	
	
	

	29. 
	wędzonka z piersi z kurcząt, grubo rozdrobniona, wędzona, parzona, podsuszana, mięso drobiowe min 90%
	kg
	273
	
	
	
	
	

	30. 
	Galaretka drobiowa 200g, mięso drobiowe nie mniej niż 49%, z żelatyną wieprzową
	szt
	273
	
	
	
	
	

	31. 
	Kiełbasa wiejska, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min 93%
	szt
	26
	
	
	
	
	

	32. 
	szynka gotowana wieprzowa wędzona w siatce wędliniarskiej, mięso wieprzowe min 78%
	kg
	120
	
	
	
	
	

	33. 
	polędwiczka wieprzowa, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min82%
	kg
	81
	
	
	
	
	

	34. 
	szynka krucha, wędzonka, wieprzowa, parzona, mięso wieprzowe min 86%
	kg
	81
	
	
	
	
	

	35. 
	Razem 
	x
	x
	x
	
	x
	
	


2. Oświadczam/y, że złożona oferta (zaznaczyć właściwe)
 FORMCHECKBOX 
 nie prowadzi do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług;

 FORMCHECKBOX 
  prowadzi do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług. W przypadku, gdy wybór oferty będzie prowadzić* do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego należy wskazać nazwę (rodzaj) towarów, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania oraz wskazać ich wartość bez kwoty podatku:

	L.p.
	Nazwa (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa będzie prowadzić do jego powstania
	Wartość bez kwoty podatku
	Kwota podatku, jaka musi być doliczona do ceny złożonej oferty, o ile nie wynika to z treści złożonej oferty.

	1. 
	
	
	

	2. 
	
	
	


3. Oferuję/emy wykonanie przedmiotu zamówienia, zgodnie z warunkami określonymi w załączniku nr 4 do SWZ - Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamówienia publicznego, które zostaną wprowadzone do treści tej umowy.

4. Oświadczam/y, że uważam/y się za związanego/ych niniejszą ofertą na czas wskazany w SWZ.

5. Oświadczam/y, że akceptuję/emy Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamówienia publicznego, które zostaną wprowadzone do treści tej umowy –załącznik nr 4 do SWZ, a w przypadku wybrania naszej oferty zobowiązuję/emy się do ich podpisania na warunkach określonych w tym załączniku oraz w miejscu i terminie wskazanym przez zamawiającego.

6. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub 14 RODO
 wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskał w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

7. Oświadczamy, że dostarczany towar objęty zamówieniem będzie zgodny z obowiązującymi zasadami w systemie HACCP oraz wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.
8. Informujemy, że podlegamy stałemu nadzorowi właściwej miejscowo Państwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej-Epidemiologicznej i Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 z późn. zm.).

9. Oświadczam/-my że dysponujemy środkiem/środkami transportu spełniającymi warunki wymagane do przewozu żywności, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
10. Oświadczam/y, że zapoznałem/zapoznaliśmy się z SWZ (wraz z wyjaśnieniami i jej zmianami) oraz zdobyłem/zdobyliśmy informacje konieczne do przygotowania i złożenia oferty.
11. Oświadczamy, że niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę, stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, nie mogą być ogólnie udostępnione. Dokumenty te zawarte są w odrębnym, stosownie oznaczonym i nazwanym załączniku (pliku) nr ….. (należy podać nazwę załącznika). Wykonawca zobowiązany jest załącz wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa, poprzez załączenie do oferty stosownego uzasadnienia.

12. Oświadczam/y, że w zakresie części 1*, 2*: (zaznaczyć właściwe) 

zamierzam/y wykonać zamówienie siłami własnymi, bez udziału podwykonawców

zamierzam powierzyć wykonanie następujących części zamówienia podwykonawcom

	Części zamówienia, których wykonanie zostanie powierzone podwykonawcom 
	Nazwa, siedziba podwykonawcy 

(o ile są znane)

	
	


Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższym oświadczeniu są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji. 

13. Integralną część oferty stanowią następujące dokumenty:

(1) ................................................................................

(2) ................................................................................

(3) ................................................................................

dnia ..........................

Podpis kwalifikowany, podpis zaufany lub podpis osobisty osoby uprawnionej do reprezentowania wykonawcy

� Wykonawca modeluje tabelę powyżej w zależności od swego składu (w przypadku oferty składnej przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenia zamówienia, należy podać dane wszystkich wspólników spółki cywilnej lub konsorcjum)


� Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia wskazują dane pełnomocnika (lidera), z którym prowadzona będzie wszelka korespondencja 


� Wybrać właściwe, poprzez zaznaczenie odpowiedniego pola symbolem X (zgodnie z zaleceniem Komisji 2003/361/WE mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów euro; małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów euro; Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów euro lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów euro.


� Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1)





