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Zatgcznik nr 1 do SWZ (OPZ)

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ WYKAZ A SORTYMENTU

Dostawa mi esa, produktow mi esnych, drobiu i w edlin do stotéwki Zespotu Szkot Mistrzostwa
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Sportowego w Zielonej Goérze.

Szczegolowe wymagania dotyczgce realizacji przedmiotu zaméwienia zawiera zatgcznik nr 4 do
SWZ - Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamowienia publicznego, ktoére zostang
wprowadzone do tresci tej umowy.

Zamawiajgcy przewiduje zastosowanie prawa opcji do 20%, poprzez zwiekszenie dostaw
minimalnej ilosci towaru opisanego w zataczniku nr 1 do SWZ, w trakcie realizacji przedmiotu
zamoéwienia, z zastrzezeniem zapiséw umownych.

Wykonawca dostarczac bedzie towar sukcesywnie (partiami), wg ztozonego zapotrzebowania - do
magazynu zamawiajgcego, znajdujgcym sie w Zespole Szkot Mistrzostwa Sportowego przy  ul.
St. Wyspia iaskiego 21 w Zielonej Gorze . Odbioru towaru dokonajg upowaznieni pracownicy
zamawiajgcego, potwierdzajgc zgodnos¢ dostawy pod wzgledem iloSciowym i jakosciowym na
dokumencie odbioru (np. protokole odbioru towaru, lub WZ wykonawcy).

Dostawy winny by¢ realizowane zgodnie ze ztozonym zamowieniem i w terminie nie diuzszym niz
12 godzin dla mi esa swiezego oraz 12-24 godzin dla innego towaru, liczac od godziny
ztozenia zamowienia, lub w terminie i godzinach uzgodnionych przez strony umowy.

Zaméwienia bedg skladane telefonicznie lub drogg elektroniczna.

Wykonawca bedzie realizowat dostawy w dni robocze (codziennie), od poniedziatku do pigtku, w
godzinach od 6.30 do 7.30 lub wyjgtkowo w godzinach ustalonych przez strony umowy.
Zamawiajacy nie wyraza zgody na dzielenie zaméwionej dostawy na czesci.

Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia zaméwionej partii towaru wtasnym transportem i na
wiasny koszt do magazynu zamawiajgcego.

Srodki transportowe, ktérymi bedg realizowane dostawy muszg zapewnia¢ warunki przewozenia i
przechowywania wymagane dla towaru objetego przedmiotem zamowienia oraz muszg posiadaé
decyzje whasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, stwierdzajgcg spetnienie
warunkoéw sanitarno-higienicznych do przewozu towaréw objetych przedmiotem zaméwienia.
Warunki transportu zaméwionego towaru bedg odpowiadaty zasadom Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP).

Zaméwiony towar musi byé dostarczony do zamawiajgcego o wysokiej jakosci tj. 1-go gatunku, w
hermetycznych i nienaruszonych opakowaniach z widocznym terminem przydatno$ci, nie
krotszym niz 2/3 okresu przydatno sci do spozycia przewidzianego dla danego towaru,
pozbawiony zanieczyszczenh fizycznych, mechanicznych, chemicznych, i innych.

Opakowania winny by¢ wykonane z materialdbw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Powinny zawiera¢ na opakowaniu co najmniej: nazwe i adres producenta lub dystrybutora; nazwe
towaru; klase jakosci; date produkcji lub termin przydatno$ci do spozycia; iloSci sztuk w
opakowaniu; wage, warunki przechowywania oraz tabele wartosci odzywczych.

Podstaw g nie przyj ecia towaru mog g byé: obce posmaki; nieprzyjemny zapach swiadczacy o
nieswiezosci; osliztos¢; nalot plesni; nietypowa barwa; skladniki zbyt rozdrobnione, pozaklasowe
lub z chrzgstkami i s$ciegnami; obecnos$¢ szkodnikdw Iub ich pozostatosci; uszkodzenia
mechaniczne; zabrudzenia; obecnosé¢ bakterii chorobotwdrczych, i inne.

Zawarto $¢ migsa w w edlinach musi wynosi € min. procenty okre $lone w tabeli asortymentu.
Dokonanie odbioru przedmiotu umowy nie wplywa na mozliwo$¢ skorzystania przez
zamawiajgcego z uprawnien przystugujgcych mu na mocy przepisow prawa lub umowy w
przypadku nienalezytego wykonania umowy, a w szczegoélnosci do prawa naliczenia kar
umownych, dochodzenia odszkodowan oraz odstgpienia od umowy, jezeli fakt nienalezytego
wykonania umowy zostanie ujawniony po dokonaniu odbioru towaru.

Wykonawca, zobowigzany bedzie w cenie oferty do wykonania zmielenia miesa surowego ujetego
w poz. 9, 13 i 17. Zamawiajacy w tym celu powiadomi Wykonawce z co najmniej 72 godzinnym
wyprzedzeniem o tym fakcie.

Zaméwienie podzielone jest na 2 czesci:

a) czes¢ 1l-miesoidréb

b) czes¢ 2 - wedliny

Wykonawca moze zlozy¢ oferte na jedng lub dwie czesci przedmiotu zamowienia.

Wykaz ilosci i rodzaju towaru (asortymentu) objetego przedmiotem zamoéwienia, z podzialem na
czesci:
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Czes$¢ nr 1 — miesoidréb

Jedn. ilosé llo$¢é max. (prawo opcji
L.p. Nazwa Towaru Miary il do 20%)
1 2 3 4 5
1. | Schab wieprzowy b/k swiezy, gat. 1 kg 900 1080
2. Karkéwka wieprzowa b/k $wieza, gat.1 kg 880 1056
3. | topatka swieza b/k (miesien trojgtowy) bez skéry, gat.1 kg 1050 1260
4. | Szynka surowa bez kosci gat. 1 kg 2000 2400
5. Mieso mielone z topatki, gat.1 kg 2000 2400
Boczek wedzony extra, mieso wieprzowe (ze skérg z
6. chrzastka) min.90% kg 255 306
7. Boczek bez skoéry, bez zeber, $wiezy, surowy kg 200 240
8 Kl_elbasa biata surowa, wieprzowa, zawarto$¢ miesa kg 50 60
min. 78%
9. | Udziec z kurczaka bez kosci i skory kg 680 816
10. | Skrzydetko z kurczaka $wieze kg 330 396
11. | Skrzydto z indyka $wieze kg 220 264
12. | Udko z kurczaka Swieze kg 1650 1980
13. | Filet z kurczaka swiezy kg 2500 3000
14. | Porcja rosotowa, korpus swiezy kg 65 78
15. | Watroba z indyka kg 150 180
16. | Kurczak caly Swiezy kg 50 60
17. | Filet z indyka swiezy kg 2000 2400
18. | Kosci wieprzowe surowe kg 80 96
19. | Kosci wedzone kg 50 60
20. | Mieso grubo mielone z topatki stekowe, gat. 1 kg 670 804
Czesé¢ nr 2 —wedliny
S llo$é max.
L.p. Nazwa Towaru ‘Ig/ﬁg? IrlT?izc (prawo opcji do
y : 20%)
1 2 3 4 5
Frankfurterki wieprzowe, $rednio rozdrobnione, wedzone, surowe,
L 100g produktu z min. 112 g miesa kg 170 252
Kietbasa $lgska delikatesowa cienka, wedzona, parzona, zawarto$¢
2. ) . : kg 70 84
miesa wieprzowego min. 81%
Kietbasa biata delikatesowa cienka, wieprzowa, $rednio rozdrobniona, 108
3. x s ; kg 90
parzona, zawartos¢ miesa min. 86%
Parowki, ostonka naturalna, bez MOM wedzone, parzone, zawartos$¢
4. - ! - kg 70 84
miesa wieprzowego min. 80%
5. | Serdelki wieprzowe parzone, wedzone, zawarto$¢ miesa min. 75% kg 70 84
Paroéwka z cielecing, wieprzowa, wedzona parzona, zawartos¢ miesa
6. . . R . . kg 70 84
wieprzowego min. 62% i miesa cielecego min. 17%
7 Klelbasa’ §Iqs_ka wieprzowa, Srednio rozdrobniona, wedzona, parzona, kg 350 420
zawartos¢ miesa min. 75%
8. Klelbasa’ §Iqs_ka z |r_1dyka, we_dzona, parzona, $rednio rozdrobniona, kg 160 192
zawarto$¢ miesa z indyka min. 92%
Kietbasa mysliwska wedzona, parzona podsuszana, 100 g produktu z
9. ) . . kg 40 48
min. 101 g miesa wieprzowego
Kietbasa jalowcowa, kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona,
10. | wedzona, parzona, podsuszana, 100 g produktu wyprodukowano z kg 20 24
101 g miesa wieprzowego
11. Kietbasa krucha wieprzowa, wedzona, parzona, 100g kg 20 48

wyprodukowane z min. 118 g miesa wieprzowego
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Kietbasa krucha z indyka, wedzona, parzona, suszona, w jadalnych

12. |jelitach kg 40 48
wieprzowych, 100g produktu otrzymano ze 132 g miesa z indyka

13, Kabanosy wieprzowe Wedzone, parzone, podsuszane, na 100g kg 140 168
produktu zuzyto min 127 g miesa wieprzowego

14. | Ogondéwka wedzona surowa, mieso wieprzowe min. 84% kg 480 576

15. | Szynka konserwowa, mieso wieprzowe z szynki zawarto$¢ min. 66% kg 108 130

16. C\_Nlartka z kurczaka wedzona, parzona, zawartosé miesa drobiowego kg 45 54
min. 99%
Krakowska sucha z filetem z kurczaka, grubo rozdrobniona, wedzona,

17. | . R . - kg 225 270
pieczona, zawartos¢ miesa z fileta z kurczaka min. 40%

18. Klelbasa' ’zywlecka,_grubo rozdrot?nlona, wedzona, pieczona, kg 120 144
zawarto$¢ miesa wieprzowego min. 87%
Kietbasa zywiecka z indyka, kietbasa grubo rozdrobniona, wedzona,

19. | parzona, suszona, 100 g wyrobu wyprodukowano ze 115 g miesa z kg 225 270
indyka
Kietbasa z szynki wieprzowej, $rednio rozdrobniona, wedzona,

20. | parzona, pieczona, na 100 g produktu zuzyto min. 116 g miesa kg 120 144
wieprzowego z szynki

21. | Szynka z piersi kurczat, parzona, mieso z piersi kurczat min. 73% kg 280 336

29 Fl!et gotowany z indyka, parzony, zawartos¢ miesa z piersi indyczej kg 280 336
min. 85%

23 PgledW|czka z indyka, wedzona, parzona, zawarto$¢ miesa z indyka kg 295 270
min. 88%

oa Poledwpg z piersi zllndyka,.grulb.o rozdropnlona, parzona, wedzona, kg 120 144
zawarto$¢ miesa z fileta z piersi indyka min 96%

25. | Poledwica sopocka, wedzona, parzona, mieso wieprzowe min 76% kg 120 144

26. | Poledwica, wedzona, surowa, z miesa wieprzowego min. 86% kg 120 144
Poledwica dojrzewajgca, wedzona, surowa, na 100g produktu zuzyto

27. - . kg 55 66
120g miesa wieprzowego

o8, Wedzonka wieprzowa, wedzona,r parzona, na 100 g produktu zuzyto kg 120 144
min. 116 g miesa wieprzowego ($winiobicie)
Salami surowe wedzone, dojrzewajgce na 100 g produktu zuzyto min.

29. . . kg 70 84
120 g miesa wieprzowego
Schab wieprzowy wedzony, parzony, przewigzany sznurkiem

30. | wedliniarskim niejadalnym, na 100 g produktu zuzyto kg 120 144
min. 122 g miesa wieprzowego

31 K.rakowska sucha, ,g,rublo rozdrobmona, podguszana, wedzona, kg 120 144
pieczona, zawartos¢ miesa wieprzowego min. 93%

32 Szyn_kg gotowana wieprzowa, wed_zona, parzona, w siatce kg 120 144
wedliniarskiej, mieso wieprzowe min. 77%
Poledwiczka wieprzowa, wedzona, parzona w siatce wedliniarskiej

33. | 7 . P . . kg 120 144
nie jadalnej, zawarto$¢ miesa wieprzowego min. 83%

34, S;ynka krucha, .wedzonka wieprzowa, parzona, zawarto$¢ miesa kg 120 144
wieprzowego min. 86%
Udziec z indyka w galarecie wieprzowej, parzony, zawartos¢ miesa z

35. |indyka kg 200 240
min. 72%
Metka z szynki, surowy wyréb miesny, kietbasa wieprzowa surowa

36. | metka drobno rozdrobniona w ostonce nie jadalnej, zawarto$¢ miesa

. S kg 40 48

wieprzowego z szynki min. 87%

37 Pasztet pieczony z zurawing, wieprzowo — podrobowy, pieczony, kg 80 9%

zawarto$¢ miesa wieprzowego min. 79%




